
INFO PRESSE 

INTERFEL INVESTIT 
LE VILLAGE INTERNATIONAL DE LA GASTRONOMIE

 DU 7 AU 10 SEPTEMBRE À PARIS, 
UNE PREMIÈRE !

SEPTEMBRE 2023

Flash info

Pour la première fois, Interfel participe au Village International de la Gastronomie 

du 7 au 10 septembre à Paris. Placé sous le haut patronage d’Emmanuel Macron et à l’initiative 

de Guillaume Gomez, cet événement incontournable et unique répond à des objectifs à la fois 

diplomatiques, culturels, touristiques, agricoles et commerciaux. 

Pendant 4 jours sur son espace situé dans la zone France aux couleurs de sa campagne 

� Jamais Trop �, Interfel mettra à l’honneur la �lière des fruits et légumes frais française 

en proposant aux visiteurs des animations et dégustations en présence d’un chef et de diététiciens. 

Agence Øconnection

interfel@oconnection.fr 

Anne-Marie Boyault – 06 89 28 42 29

Julia Philippe-Brutin – 06 03 63 06 03

Maëlle Driencourt – 06 38 64 78 94

Interfel
Victoire Genest - v.genest@interfel.com 

 06 15 52 15 08

SAUVAGE CHARNUE GOURMANDINTENSE PRÉCIEUSECHAUVE
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ROUXPUISSANTEPLATE PÂLE

Retrouvez les fruits et les légumes frais sur leur site

et sur les réseaux sociaux 

S’inscrire à la médiathèque

À propos d’Interfel :

Créée en 1976, Interfel rassemble l’ensemble des métiers de la �lière fruits et légumes frais. Toutes les fonctions sont représentées : 
production, coopération, expédition, importation, exportation, commerce de gros, distribution (grandes surfaces, commerces 
spécialisés et restauration collective). Organisme de droit et d’initiative privés, Interfel est reconnue association interprofessionnelle 
nationale agricole par le droit rural français, ainsi que par l’Union européenne depuis le 21 novembre 1996 dans le cadre de l’Organisation 
commune de marché (OCM) unique.

www.interfel.com / www.lesfruitsetlegumesfrais.com

UNE PREMIERE PARTICIPATION � JAMAIS TROP �

UN PROGRAMME � JAMAIS TROP GOURMAND �

Pendant 4 jours, du 7 au 10 septembre, dans la zone France, sur les quais de Seine à Paris, l’Interprofession des 

fruits et légumes frais investira un magni�que chapiteau habillé aux couleurs de sa campagne à succès et sa 

signature généreuse � Jamais Trop �. 

Cette campagne colorée et gourmande a�che un ton décomplexé, mettant en avant la diversité et le plaisir 

illimité des fruits et légumes frais. Ils s’y a�rment sans complexe, sans exception de goûts, de préférences 

ou de régimes alimentaires. La diversité et la gourmandise des fruits et légumes n’a pas de limites ! 

Chaque jour, des recettes fraîches et savoureuses seront proposées, pour titiller les papilles des visiteurs à 

travers les cuisines du monde. Avec ces recettes réalisées par un chef professionnel, le menu sera Jamais Trop 

Gastronome !

— JEUDI 07 — 
JAMAIS TROP SAVOUREUX ! 

Pic pommes, poitrine de volaille et moutarde de Meaux

Ananas Victoria rôti, crème épaisse et éclat de caramel

Tartelette minute, poires, kiwi canard fumé et chèvre

— VENDREDI 08 —
EXPLORATION DES DÉLICES D’ASIE

Mini bobun prunes et kiwi crevettes, condiment ciboulette

Shop suey fruits et légumes

Tataki de pommes laqué miel soja et sésame

— SAMEDI 09 — 
RENCONTRE ENSOLEILLÉE AVEC LA MÉDITERRANÉE

Comme un taboulé, quinoa poires Qtee

Dés de melon rôti au miel pointe de Zataar

Fromage blanc, miel et fruits secs, dips de fruits frais

— DIMANCHE 10 — 
DÉCOUVERTE ACIDULÉE DE L’AMÉRIQUE DU SUD

Wrap ananas coriandre

Ceviche de kiwi et pommes 

Champignons farcis

Tout au long de l’évènement, les diététiciennes de l’Interprofession sensibiliseront 
le grand public et lui feront re(découvrir) les fruits et légumes frais via des animations 
sensorielles et gustatives. Seront également proposés de nombreux jeux interactifs 

a�n de familiariser les visiteurs avec les fruits et légumes français.

LE PROGRAMME AGORA EXPO

LE VILLAGE INTERNATIONAL DE LA GASTRONOMIE EN BREF 

C’est l’un des plus grands évènements gastro-diplomatique de Paris consacré aux cuisines traditionnelles et 

populaires du monde. Il accueille chaque année plus de 40.000 visiteurs autour des meilleurs produits, chefs et 

recettes familiales de plus de cinquante pays, et double sa surface en 2023 pour accueillir toujours plus de 

savoir-faire et de terroirs. A�n d’accueillir le plus grand nombre de pays, de terroirs français et d’ouvrir le Forum 

au public, le Village International de la Gastronomie s’installe à nouveau au pied de la tour Ei�el. 

Sous le haut patronage du Président de la République M. Emmanuel Macron, et à l’initiative de Guillaume 

Gomez, l’univers de la gastronomie se réunit à Paris du 7 au 10 septembre 2023 à l’occasion du Forum de 

France de l’Alimentation. 

L’édition 2023 est placée sous la présidence d’honneur de Stéphane Layani, Président du Marché International 

de Rungis, et sous le parrainage du chef Guy Savoy. 

http://interfel@oconnection.fr  
mailto:v.genest%40interfel.com?subject=
https://www.lesfruitsetlegumesfrais.com/
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https://www.instagram.com/accounts/login/?next=/lesfruitsetlegumesfrais/
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https://www.facebook.com/lesfruitsetlegumesfrais/
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